Buenas noches a todos ustedes, primero que todo mi especial agradecimiento
al Ing. Pedro Rodenas, que ha tenido la gentileza de invitarme a participar en
este ciclo de conferencias por la Semana Pesquera a hacer este pequefo
resumen de nuestras actividades. Para mi es un verdadero honor estar aqui
esta noche.

Como ustedes saben ya, estoy a cargo de una institucion privada, con un
presupuesto anual muy pequefo, pero con una gran importancia en el
desarrollo del mundo marino pesquero peruano en los ultimos 14 afos.

Cuando funde la Lista Oannes, ahora Oannes Foro. Se iniciaba un movimiento
a través de la Red Cientifica Peruana, buscando un uso realmente académico
de la Internet. Las listas de interés, eran la herramienta adecuada para dialogar
y almacenar la informacion de los dialogos, que luego podria usarla cualquier
persona.

El mundo informativo marino pesquero peruano hace 14 afos, era un mundo
de elite, solo algunos podian tener acceso a la mejor informacion. Eso permitié
la existencia de diversos mitos para la gente comun y corriente sobre temas
pesqueros basicamente, solo dos como muestra: Los arrastreros son
depredadores (sin diferenciar sistemas de arrastre), si comes anchoveta
tendras reacciones alérgicas (para que nadie piense en comerla).

La administracién pesquera de turno siempre hace caso a los mitos, por que
derrumbarlos es politicamente inconveniente. Pero nosotros no somos politicos,
asi que cuando decidimos formar la ONG Oannes, establecimos estos
objetivos que se muestran en pantalla.
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Tenemos tres productos informativos, La Lista Oannes, ahora OANNES Foro,
El Portal “Oannes, Sefior de las Olas” y el “Seminario Virtual de Ciencias del
Mar”. A través de nuestros sistemas de informacion y dialogo permanente,
creemos que podemos construir un mejor futuro marino, en el Peru y en toda
América hispana principalmente. Aunque muchas instituciones pesqueras de
paises no hispanos hacen seguimiento de Oannes Foro, ellos lo traducen para
SuU uso segun sea el caso al Ruso, Japonés, Ingles, Portugués. He encontrado
muchos articulos de Oannes Foro traducidos a otros idiomas.

OANNES 1996 / 2010 — 14 afios impulsando la cultura marina

1. Oannes FOROy Oannes BOLETIN.
oannes@lista.oannes.org.pe lista de correo
con mas de 15 mil registros.

. PRODUCTOS: 2. Portal web “Oannes, Sefior de las Olas”.
WWW.0annes.org.pe, con mas de 300 mil
visitas al mes.

3. Seminario Virtual de Ciencias del Mar.
WWW.0annesmar.org/seminario/

1. Bentos.
http://www.0annes.org.pe/bentosperu.php
Estudio de las especies bentdnicas costeras
para su preservacion y uso en acuicultura.

PROYECTOS: 2. Veler.o.df Instruccion. Promover!a "
adquisicion de un gran velero de instruccion
para cadetes de la marina de guerra, marina
mercante y marina de pesca.

3. Editorial y Radial. Para llegar a mas
personas con nuestro mensaje marino.

Todo miembro subscrito a la Lista Oannes, lee en su mensaje de bienvenida
los objetivos para la que estamos reunidos virtualmente y debe entender que
juntos trabajaremos para lograrlos. Queremos convertir al Peru en un pais lider
en la pesqueria de consumo humano directo dandole de comer al mundo, con



una nautica y turismo conviviendo con el desarrollo de la acuicultura marina
costera, y otras actividades marinas como la pesca artesanal o deportiva, la
industria petrolera o de energias renovables. El Perd es un caso unico en el
mundo que debe proponer sus propias soluciones multidiciplinarias para la
administracion de su mar.

En Oannes contamos con el “Resumen de Contenidos”.
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El “RESUMEN DE CONTENIDOS”

L

Obligacién del presidente de laJunta directiva de Oannes.

2. Muestralaposicion de laONG Oannes respecto a los diferentes
temas marinos.

3. Contieneunresumeny analisis de los sucesos del sector pesquero
peruanoen el periodo que paso, asi como también de las
actividades y discusiones realizadas dentro de Oannes FORO.

4. Presentapropuestas consensuadas, de politica de administracién
marina costeray esta normalmente dirigidoa las autoridades de
turno.

5. Ultimo “Resumen de Contenidos” fue publicado en Octubre del

2009 - (Videosy PDF publicados)en el portal Oannes.

Ademas de ser un ejercicio de consenso, nos ha servido como una suerte de
manifiesto editorial, pero basicamente reune conceptos vertidos en OANNES
Foro a lo largo de sus 14 anos de existencia.

A lo largo de todos estos afios hemos captado o generado propuestas de
administracibn marino pesquera que promovemos e impulsamos de manera
permanente. Muchas de estas propuestas y sus conceptos han sido
ampliamente discutidas en nuestro foro desde 1996, aqui los mas importantes.

En mucho de estos puntos hemos avanzado, en otros no. Pero la idea es que
mantengamos las propuestas no atendidas en la agenda como temas
pendientes, hasta su conclusion y eliminacion de la lista.

Realmente es una satisfaccion muy grande para mi como fundador, ya que
Después de 14 afios de existencia la Lista Oannes, se ha convertido en el foro
democratico sobre temas de marinos, mas importante de la Internet hispana. Y
es hoy en dia lista pesquera y acuicola peruana por excelencia.

La influencia que tenemos como fuente de informacién han convertido a la Lista
Oannes en una herramienta fundamental de consulta técnica, politica y cultural,
sobre los diversos temas marinos. Los archivos de la Lista Oannes abarcan 14
afios de informacién y dialogos, estan disponibles en la Internet para todo el
mundo, hay mas de 25 mil paginas web archivadas en 500 megabytes de
informacion.
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Promoviendo e impulsando politicas de administracion marina

Anchoveta para consumo humano, meta 400,000 TM al afio.

Sistema de control y vigilancia satelital de pesquerias.

Creacidn del sistema sanitario pesquero.

Fomento del sistema de bolsas o lonjas de pescado, en lugares de desembarco.

Defensa de la intangibilidad de las 5 millas para la pesca artesanal y reproduccion.

Jurel, Caballa y Sardina para consumo humano.

Urgente regulacion de las especies no reguladas, inicialmente de manera empirica, hasta llegar a un

correcto enfoque eco sistémico.

8. Controlde las practicas pesqueras altamente depredatorias.

9. Seguridaden el mar, mayor uso de radio balizas en la pesca.

10. Tecnologia de pesca multipropdsito para las nuevas embarcaciones del Peru.

11. Tecnologias selectivas en artes de pesca.

12. Desarrollode la acuicultura marina peruana basada en especies nativas.

13. Impulso a la nautica y al turismo costero.

14. Marina Mercante Nacional, cabotaje y desarrollo portuario.

15. Velerode instruccion para la formacion de una nueva generacion de marinos peruanos.

16. Energiaslimpias y renovablesen el mar.

17. Eliminacién al mar solo de residuos inocuos, para el buen desarrollo de la acuicultura marina.

18. Promocidn para el desarrollo de la industria atuneranacional.

19. Controlde la pesca de especies transzonales, alianza estratégica con otros paises.

20. Creacidnde valor agregado en el procesamiento pesquero en general.

21. Promocionde productos de anchoveta desarrollados por el ITP en las ferias internacionales y también
en el sistema internacional de ayuda alimentaria.

22. Delimitacién maritima con Chile, solucion de diferendo.

23. Insulacién de bodegas de embarcaciones pesqueras. Para mejorar calidad y reducir capacidad de

bodega en pro del mejor tratamiento de la pesca.

G Gl e D i

Tenemos una gran cantidad de personas integradas, diversas profesiones y
nacionalidades entre los miembros. Realmente Oannes brinda una oportunidad
unica para la generacion de proyectos multidisciplinarios y multinacionales de
investigacion o desarrollo relacionados con el mar. Nosotros somos la
herramienta.
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Desde hace algunos afios promovemos el “Proyecto Bentos Costero”, y es por
que creemos que estamos depredando recursos muy valiosos.

Hoy en dia en grandes supermercados podemos ver estas especies, en tallas
que por la experiencia sabemos son definitivamente juveniles. Pero eso hay
que probarlo, claro que no basta con nuestro empirismo!. Pero ese



conocimiento empirico deberia ser suficiente para ordenar estas pesquerias y
comenzar a preservarlas.

El Peru es un pais prodigo, su costa estaba poblada de numerosas especies de
carnes finas, que eran el principal sustento del pescador artesanal durante
décadas, pero producto de los afos de descuido e ignorancia respecto al tema,
fueron siendo depredadas sistematicamente por la pesca comercial con arpon
y aire comprimido (La misma que también se practica de noche, sobre todo en
la pesca del mero en el norte), la pesca con explosivos, el traqueteo
sistematico de playas...La lista es larga.

No me cabe duda que muchas de estas especies estan en serio peligro de
extincion, al menos en nuestra costa. Muchas estan en los en platos tipicos de
la cocina costera peruana, como la chita al ajo o el recientemente laureado
ceviche de tramboyo, que sin duda incrementara la demanda de esta especie
que nunca ha sido estudiada.

El Estado ha hecho algunos tibios esfuerzos, a mi parecer muy desordenados y
siempre carente de fondos. Se hicieron algunos trabajos de investigacion en el
Centro de Acuicultura de La Arena, en Casma, y algo mas en el Centro de
Investigacion Acuicola del IMARPE en el Callao. De las universidades solo
conozco esfuerzos aislados de la Universidad Nacional del Santa en Chimbote.

Muchas de estas especies como el Loro o San Pedro (Oplegnatus sp), tienen
estudios y desarrollos acuicolas en especies parientes en Korea y en Japon.
En Chile ya se ha hecho algunos estudios en alimentacion. Me comentaron por
ahi que el Babunco o curaca era un candidato a la crianza por su alta
resistencia y su asimilacién rapida de alimento. Pero es cierto estamos en
pafiales aun! Nuestra Biodiversidad nos abruma.

Sin embargo esas especies tienen un potencial acuicola muy interesante, que
aun no se ha estudiado. Un ejemplo, el Chino (Medialuna ancietae) es un pez
herbivoro que alcanza buenas tallas y que tiene una carne exquisita, en el sur
le dicen mero, pero no pertenece a la familia de los Serranidos, nadie ha
estudiado esta especie. Sin embargo antes era muy abundante y hoy es muy
rara. Algunas especies como la Chita, Pintadilla y la Cabrilla por ejemplo se
han adaptado a la variabilidad climatica de El Nifio, soportando los cambios de
temperatura y salinidad de este fenOmeno oceanografico recurrente trae,
mostrando en una primera observacién empirica un interesante potencial para
su desarrollo en la maricultura.

Lo que nos falta para un esfuerzo de esta naturaleza es basicamente cohesion
y compromiso como nacion, deseo de organizarse en torno a un objetivo
comun, que es tan fascinante, como de mutuo beneficio: preservar especies
muy valiosas en peligro de extincion, para investigar su potencialidad acuicola
y desarrollarla. Protegemos la biodiversidad para usos practicos, son nuestras
reservas.

En muchas comunidades pesqueras en Europa, existen cooperativas que
procesan los productos de la region o zona costera, con eco etiquetado y
registro de origen. Valgan verdades, el desarrollo turistico trae consumo, basta
que un turista diga: “el choro de Casma tiene mejor sabor que el de llo”,
entonces la marca de choros frescos de la cooperativa de pescadores de
Casma valdra mas. La pesca o cosecha no sera abundante, tal vez la seleccién



estricta para un producto Premium, pero adquiere un gran valor que le da una
denominacion de origen. Que ademas debe estar debidamente cautelada con
aguas monitoreadas por la autoridad sanitaria nacional.

Nosotros creemos que invirtiendo en el estudio de nuestra biodiversidad marina
costera, pobladores costeros, como el pescador o acuicultor artesanal peruano,
podran tener un oficio digno con resultados dignos. Pero para ello, hay que
educar y desarrollar la creatividad, por que la preservacion de estas especies
depende principalmente de los que estan en la cancha: que son los mismos
pescadores.

La mayoria de las comunidades pesqueras peruanas conocen el tiempo de
cada especie. Saben cuando llega la temporada de pesca, cuando un pescado
viene con huevera y cuando no, cuando entra a un estado reproductivo y por si
fuera poco también saben si tienen o no las gonadas desarrolladas. Tienen el
conocimiento empirico que le da el dia a dia, y muchos afios de experiencia
acumulada.

Claro que luego, debe venir la ciencia, para colectar y catalogar toda la
informacion, pero la empirica deberia bastar para el ordenamiento. Por algo se
comienza. Pero ya habremos dado el gran salto, el del ordenamiento de cada
una de la especies de peces bentdnicos costeros que estan en riesgo de
extincion.

Quisiera que lo que yo he visto bajo el mar, lo puedan ver mis nietos y mis
bisnietos, no basta con las excelentes fotografias subacuaticas de Andrés
Perona que ilustran mi presentacion.
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= E_roh‘cto Bentos Costero
; Estudio de especies nativas aun no estudiadas.

Proteccion de especies en peligro de extincién.
» Incentivo a la investigacion en universidades. -

8" Planes de ordenamiento para‘las especies benténicas,
. costeras y su manejo sostenible en el tiempo

"+ Desarrollo de'tecnolog'as de cultivo para nativos.

&'« Mejorade posibilidades para el Pescador artesanal. -
* Regulacion de la pesca deportiva.
| &« Lanzamiento deé ¢ nu“os productos do nacional e
~ internacional.

El mar peruano no es solo anchoveta, jurel, caballa, pota o algunos mariscos.
También existen los lenguados, las pintadillas, los tramboyos, las chitas, los
meros, y muchisimas otras especies que primero debemos estudiar y cuidar
para poder explotar sustentablemente.



Anchoveta para consumo humano

Una comparacion simple que diversas cantidades de materia prima

(80 /400,000 /'5'000,000.TIV)

Harina de Pescado a un valor promedio de US$ 1300 FOB x TM.
Anchoveta entera en aceite vegetal en lata s Club, Easy Open, a US$ 40 FOB por caja

Anchoveta entera en salsa de tomate en lata Jitney 5,5 a US$ 14.29 FOB por caja.

Materia Prima Usada en Valor Harina de Valor latas Valor latas Jitney
M Pescadoen USS  1/4Club en USS$ S.5en US$
(1 FCL-20MT) 80 26,000 104,720 68,581
Objetivo Mediano Plazo . . ,
400,000 130°000,000 523°680,000 342°960,000

Promedio Captura en 10 anos

5000,000 1,625°000,000 6,546°000,000 4,287°000,690

Estamos totalmente convencidos de que lograr usar el 100% anchoveta para
consumo humano directo, debe ser un objetivo nacional.

Por que ademas las cifras resultan evidentes, es mucho mejor negocio hacer
una conserva, un pate o una hamburguesa, que hacer harina y aceite de la
anchoveta entera, ademas generamos mucho mas trabajo.

Pero no es facil cambiar los habitos de consumo de una poblacién cualquiera
que esta sea. Asi que la tarea es ardua pero los primeros resultados tanto en el
mercado nacional como en el extranjero son alentadores.

Estos numeros son un simple ejercicio mental, para ver las proporciones. Pero
los peruanos debemos desarrollar mercados, no tradicionales, y también
debemos entrar al mercado de las ayudas internacionales de alimentos.
Nuestra conserva de anchoveta puede ser tan buena o mejor que un kilo de
harina de trigo para un nifio desnutrido en cualquier lugar del mundo. Ademas
nos hacemos publicidad gratis, cuando ese pueblo salga de la hambruna,
comprara nuestras conservas.

Creemos que tiene que existir una alianza entre el ITP y PROMPERU, para
que los productos que el ITP ha desarrollado, se muestren en las ferias
internacionales, de tal forma que los potenciales compradores sepan que los
peruanos hemos desarrollado tecnologia alimentaria propia, que puede ser un
excelente negocio y que la misma demanda, sea la que interese al inversionista
nacional o extranjero, a involucrarse en proyectos de consumo humano directo
basados en anchoveta.

Finalmente siempre se hara harina y aceite de pescado, pero sera de los
residuos y valdra su peso en oro.
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Muchos de nuestros detractores, nos acusan de ser blandos con la industria
harinera y aceitera. Y los industriales pesqueros nos acusan de estar en contra
de la produccion de harina y aceite de pescado.

Pero la verdad es que con los enormes volumenes de anchoveta que existen,
pensar que no se puede hacer harina, es un error. De hecho si utilizaramos el
100% del recurso para consumo humano, siempre existird una industria de
reduccion de harina y aceite de pescado, basada en los residuos. Esa es una
realidad.

Como lo es también el hecho de que no hemos podido hasta hoy pasar de las
100,000 TM de anchoveta usada para productos de consumo humano directo.
Asi que actualmente el resto de la cuota total de captura va indefectiblemente a
la produccién de harina y aceite de pescado.

Llegar a la meta de 400,000 TM para consumo humano directo, es todavia muy
dificil y suena hasta lejano.

No me cabe duda de que orientar un recurso tan abundante como la anchoveta
al consumo humano, es una tarea titanica por el volumen. Pero los empresarios,
no solo tienen aqui una responsabilidad, sino también una interesante
oportunidad.

Por ello esta diapositiva.
Pero, debemos tener los ojos muy abiertos, ya que los principales productos de

anchoveta son la harina y el aceite, que cada dia suben de precio,
precisamente por que son mas escasos ante el constante aumento de la



demanda, que no camina junto con el crecimiento de la pesca, ya que esta no
crecera mas.

Por eso vemos a tanta gente alrededor del mundo buscando sustitutos para
estos importantisimos insumos del pienso para animales. Yo estoy seguro que
algun dia encontraran el sustituto o tal vez lo creen. A partir de ese dia
estaremos en una situacién de mercado muy distinta.

Los nuevos estandares para los productos acuicolas, obligaran a las fabricas
de alimentos para animales a desarrollar planes para evitar abastecerse de
materias primas de fuentes no sustentables y optar por harina y aceite de
pescado provenientes de pesquerias administradas de manera responsable.
Para el 2015, al menos el 50% de la harina y el aceite de pescado de las
industrias reductoras y los subproductos pesqueros deberan provenir de
fuentes certificadas y aprobadas.

OANNES 1996 / 2010
Resumeny perspectivas del sector marino pesquero peruano

Ahora su alto valor en el mercado local y regional del fresco y congelado ha
quedado demostrado que el Jurel y la Caballa son un gran negocio. Me da
gusto que muchas empresas hagan inversiones millonarias en torno a la
explotacion de estas especies. Estas especies ya tenian su mercado en el
interior del pais, pueden comercializarse fluidamente en el mercado local y
regional que es muy demandante, aunque estos mercados comparados con el
mercado africano resultan ciertamente pequefios.

Una empresa peruana por ejemplo, ante la ausencia de jurel y caballa, resolvio
invertir alrededor de USD 35 millones para adquirir una gran embarcacion de
arrastre y pescar el recurso dentro y fuera de las 200 millas; abandonando el
proyecto de construir una planta conservera en Pisco.



Ellos han preferido seguir al recurso antes que invertir en tierra. Y sin duda fue
la mejor decision, pues su barco reporto una pesca inicial de 3.000 toneladas
de jurel frente a las costas de Chile, este barco posee una planta incorporada
con capacidad para procesar 250 toneladas de pescado congelado al dia y
para almacenar 4.000 toneladas de producto terminado. Estas inversiones eran
inimaginables algunos anos atras.

Finalmente parece que se ha comprendido que la tecnologia de arrastre a
media agua es necesaria para explotar estos recursos dentro y fuera aguas
jurisdiccionales peruanas, ya que en una época del afio estas especies estan
tan profundizadas que las tipicas redes de cerco que usamos los peruanos no
pueden capturarlos, eso limita nuestra capacidad de captura a la época del afio
en que el recurso esta a flor de agua y cerca de la costa.

En Perd una nueva flota estad en proceso de formacion, el objetivo de las
nuevas adquisiciones, parecen ser los barcos multipropdsito cerco arrastre,
modelo de embarcacion que ya se ha usado en Chile y en Noruega con éxito.

Tratamos con recursos transzonales y muchos paises no respetaran nuestros
ordenamientos pesqueros capturando estas especies fuera de nuestra zona
econdmica exclusiva. Nuestra participacién en la Organizacion Regional de
Pesca (ORP) del Pacifico Sur deberia ser mucho mas activa por que resulta
estratégico para nuestro desarrollo, asegurarse que las otras naciones que
usufructian el mismo recurso en aguas internacionales, se sienten en la mesa
de negociaciones a coordinar politicas de administracion de estos recursos
transzonales de manera que se pueda asegurar su sustentabilidad en el tiempo.

OANNES 1996 / 2010
Resumeny perspectivas del sector marino pesquero peruano




El perico o Mahi Mahi, que por su gran tamafio de filete es atractivo para los
mercados internacionales como Estados Unidos y los paises del Caribe. Hace
10 afos se extraian solo 10,000 toneladas, y hasta el momento ya se han
capturado unas 40,000 toneladas. Esta especie no tiene aun ordenamiento
pesquero, si N0 me equivoco, ademas tambien es transzonal.

Con los moluscos bivalvos (excepto concha de abanico) tenemos serias
restricciones sanitarias en la UE, pero esperamos que pronto se levanten no
solo para el fresco o congelado, sino también para los productos vivos. Por que
el Peru ya tiene capacidad técnica para exportar moluscos bivalvos vivos a
cualquier lugar del mundo.

El Pejerrey ha resultado ser un recurso interesante que se exporta a Canada,
USA, Espafia y otros paises de Asia en muchas presentaciones, pero debemos
tener en cuenta siempre las exigencias de presentacion ya que estos productos
terminan en el supermercado.

El calamar junto con el calamar gigante, son un silencioso aporte de nuestro
mar a la pesca artesanal del norte del Peru y para una importante industria
congeladora en constante crecimiento.
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Pero pensamos que industria del calamar gigante necesita reorganizarse sobre
la base de flotas propias para cada planta. El recurso es abundante y se
considera subexplotado por el estado peruano, pero el productor nacional se
surte de una pesca artesanal, que proviene de embarcaciones artesanales que
usan técnicas artesanales de pesca, factores que limitan las capacidades de
captura condicionando el aprovisionamiento de las fabricas, con la consiguiente
alteracidon permanente de los precios de la materia prima en planta.



Las embarcaciones extranjeras que estan pescado calamar gigante en el Peru
son pocas, pero son barcos adecuados a las necesidades de China, Japon o
Corea, el Peru requiere de embarcaciones calamareras, fresqueras bien
insuladas, con sistemas automaticos o semi automaticos de pesca y tal vez
algunos buques factorias congeladores para mantener un aprovisionamiento
constante de materia prima. De tal forma que cuando no se puede obtener la
materia prima fresca, se pueda usar la pota congelada para el reproceso o
exportacion directa.

La ausencia de jurel y caballa desde hace mas de un afo en las costas
peruanas ha hecho que los esfuerzos de la industria del congelado se centren
en la extraccion de la pota y del perico.

La demanda de los mercados internacionales ha originado que en la actualidad
el precio de la pota, logre picos nunca antes vistos y supere los US$ 2,000 por
TM. Hay una recuperaciéon de la demanda en el mercado local e internacional
proveniente de Europa y China. En el ultimo afio la produccién de esta especie
se elevo en 21%, llegando a las 405 mil toneladas, y se espera que este afo
los volumenes sean similares, pero con un mayor precio. Esto podria significar
ingresos por cerca de US$ 800 millones para esta industria. Segun Produce, en
el ultimo afo la pota represento6 el 13% de la produccidn de congelados.
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En el Peru, desde hace varios afios que es posible explotar la pota o calamar
gigante y todas sus partes, de diversas formas y con diversas presentaciones,
cada parte o presentacion tiene su propio mercado, podemos laminarla y
convertirla en anillas, botones, tiras o steaks, empanizarla y lograr con ella
nuggets de calidad, la podemos convertir en surimi o también podemos
aprovechar los tentaculos en la industria conservera y los demas productos
cocidos para una produccion constante de secos deshilachados como la
“sakika” en sus multiples y diversos sabores.



La receta de dar valor agregado a nuestras materias primas es fundamental
para nuestro desarrollo como potencia productora y distribuidora de seafoods
de alta calidad. Pero para ser un pais lider en la materia debemos pensar en
nuevas tecnologias de pesca, nuevos disefios de barcos, explorar y comenzar
a explotar nuevas pesquerias también.

El camino esta abierto al desarrollo pesquero por esta via, pero siempre
debemos aprender como leccién del pasado que ningun negocio pesquero
funcionara bien si no se penso6 en asegurar su sustentabilidad en el tiempo y en
maximizar el valor del producto.

"Tu amigo no es el que te

regala un pescado, sino
el que te ensena a
criarlo y pescarlo con
responsabilidad”

Pero el mar no solo es pesca, asi que cuando pensemos en las ciencias del
mar, acordemonos del Capitan Piccard, el héroe espacial de la serie Viaje a las
Estrellas La Nueva Generacion. El viaje a la Luna, los esfuerzos para poner en
operacion la Estacién Espacial Internacional para reemplazar a la vieja MIR
rusa.

Por que sucede que entre las Ciencias del Espacio y las Ciencias del Mar
existe una enorme correlacion. August Piccard, fundador de la Academia
Aeronautica, alcanzo la fama mundial por sus ascensiones en globos
especiales a la estratosfera, llevando barquillas esféricas y herméticamente
cerradas a fin de conservar el aire respirable a la presion debida, permitiendo a
la humanidad bajar a lo mas profundo del mar en la fosa de las Marianas, para
luego aspirar a las estrellas.

La ingravidez que los buzos experimentamos bajo el mar, permite hoy a los
astronautas entrenarse para sus peligrosas tareas fuera de nuestra atmodsfera.



Y fuera de la atmoésfera colocamos hoy satélites que nos permiten muchas
prestaciones al servicio de la investigacion del mar y su administracion.

Los nitratos y fosfatos usados en los experimentos con plantas en las
estaciones espaciales Skylab y Mir y en la actual EEI, las proteinas de pescado
probadas por los rusos con excelentes resultados para la alimentacion
balanceada de astronautas y por supuesto la sal; provienen del mar.

Hace unos afios un proyecto Ucraniano - Noruego logro lanzar satélites al
espacio desde plataformas montadas en barcos especializados que pueden
lanzar sus cohetes desde la latitud ecuatorial, con costos que seguramente
envidiaria cualquier cosmoédromo basado en tierra. Uno de estos satelites
enviados para estudiar el sol, se llama precisamente “Piccard”.

La expresion mas pura de la navegacién esta en el uso del viento marino como
fuente de movimiento. Los vientos solares podrian impulsar con aceleracion
constante una nave espacial a los confines de nuestro sistema solar. La
tecnologia de la aplicacién del viento en el movimiento, nacié en el mar y
pronto viajara por el espacio.

Ese mismo viento marino constante, es ahora el principal recurso energético
para los grandes parques marinos de aerogeneradores que se estan instalando
en Europa y otros paises desarrollados.

En el fondo del mar, en una inmensa presion atmosférica y oscuridad absoluta,
volcanes submarinos expulsan lava e irradian calor y existe vida. La busqueda
de vida en el espacio, ha creado la nueva ciencia de la Exobiologia, dedicada a
plantear hipdtesis de vida en otros mundos lejanos y hostiles. El fondo del mar
resulta ser uno de los laboratorios del exobiologia.

Entonces...el mar es el futuro. Pero este futuro existira solo si las personas que
trabajamos en el mar o estamos relacionadas con el, tomamos conciencia del
universo que incorporan a todas las Ciencias del Mar, con sus multiples
disciplinas, su aplicacién y sus enormes proyecciones.

Estamos convencidos de que con Oannes hemos creado una herramienta para
la comunidad de ciencias del mar de habla castellana, podemos cambiar la
forma en la que el Peruano ve el mar y la administracion de sus recursos
marinos, pero lo haremos paso a paso, como una gota de agua que se desliza
entre grandes rocas, pero que finalmente labra la piedra del fondo.

Esa es la fuerza real del consenso, que se logra solo con un dialogo alturado,
jugosamente democratico y correctamente orientado. No nos juntamos
virtualmente en Oannes para para imponer nuestras ideas, estamos ahi para
proponerlas y exponerlas.

Muchas gracias.



